Deditos sangrientos

Ingredientes:

e 1tarro mernelada roja
e 150gr de manteca
e 1huevo
e Ralladura de limon
e Esencia de vainilla
e 100gr azucar
e 2509 harina
e 1cdita polvo para hornear
80g almendras peladas
Palito de brichette o escarbadiente

Preparacion:

Batir la manteca con el azucar, agregar el huevo, la esencia y ralladura,
y luego la harina con el polvo para hornear

Formar rollitos y darles formas de dedos, marcando los pliegues con
un palito, en uno de los extremos introducir la almendra dejado libre la
parte mas puntuda a modo de uia

Cocinar en horno de 200° hasta que esten doraditos, servir con la
mermelada a modo de sangre.



